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PRESS RELEASE 

2022年 8月吉日 

 

１台 16役で、時短料理から本格料理まで毎日役立つ！ 

発酵・ベイクでパンまで焼けるマルチな電気圧力鍋 

「ラクラ・クッカー プラス コンパクト電気圧力鍋」 

新たに「スチーム洗浄」機能が加わってリニューアル！ 
 

株式会社グループセブ ジャパン（本社：東京都港区／代表取締役社長：アンドリュー・ブバラ）は、2022年 

9月、ティファールから電気圧力鍋「ラクラ・クッカー プラス コンパクト電気圧力鍋」をリニューアル発売いたしま

す。 

 

1台 16役で人気の「ラクラ・クッカー プラス コンパクト電気圧力鍋」に、新しく「スチーム洗浄」機能が付いて

リニューアルします。「ラクラ・クッカーシリーズ」の購入者アンケートに多く寄せられた、「お手入れが大変」とい

う声に応え、「スチーム洗浄」機能で汚れはもちろん、気になるにおいも除去することができます。 

 

「ラクラ・クッカー プラス コンパクト電気圧力鍋」には、8 つの調理モード（「圧力」「蒸す」「煮る」「炒め」「低温」

「無水」「発酵」「ベイク」）と4つのレシピモード（カレー、角煮、豆類、なべ）、4つの炊飯モード（白米、玄米、餅米、

お粥）があり、時短料理から本格料理まで幅広い料理をおいしく作ることができる電気圧力鍋です。料理研究

家監修の 105レシピが入ったレシピブック付き。発酵モードでパンの生地を発酵させてそのままベイクモードで

パンを焼くこともできるので、毎日のおかずはもちろん、デザートからパン作りまでレパートリーが広がります。 

日本のキッチンにも収まりがよい 3Lのコンパクトサイズで、予約調理、保温、再加熱機能（※）もあり、それぞ

れのライフスタイルに合わせて、毎日の食事作りに便利にお使いいただけます。 

  ※ 予約調理の場合：炒め、低温、発酵、ベイク、保温を除く。生肉・生魚・生卵・生魚介類などの調理には使用しないでください。腐敗やにおいの 

原因となります。 

  保温の場合：炒め、低温、発酵、ベイクを除く。 

ラクラ・クッカー プラス コンパクト電気圧力鍋 

品番 ： アイボリー CY353AJP 

参考価格（税込み）＊ ： 33,600 円 

製品サイズ W×D×H ： 約 260×285×283㎜ 

製品重量 ： 約 4.2kg 

内容量 ： 3.0L 

コードの長さ ： 約 1.5m 

定格消費電力 ： 700W 

電源 ： 100V 50-60Hz 

最大圧力 ： 70ｋPa（一定） 

付属品 ： 蒸し台、炊飯用カップ、レシピブック（105 レシピ） 

＊本リリース記載の価格は参考価格であり、再販売価格を拘束するものではありません。 

N E W ! 
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「スチーム洗浄」機能 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 

用途にあわせて調理モードを選べて、調理のバリエーションも豊富に！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

人気の定番料理や和食も簡単に！ 

 

 

 

 

8つの調理モード 
 

4つのレシピモード 
 

新機能 

低温：鶏ハム 

「ラクラ・クッカー プラス コンパクト電気圧力鍋」製品特長 

無水：ミートソース 発酵：クリームチーズ 

【１台 16役！毎日使えるバラエティ豊富なおいしいレシピ】 
デジタルディスプレイに表示される 16種類のモードで、時短料理から本格料理まで幅

広い料理をおいしく作れます。 

ベイク：丸パン 

しずくマーク 

圧力：スペアリブ 蒸す：じゃがバター 煮る：ハンバーグ 炒め：チャーハン 

「ラクラ・クッカー プラス コンパクト電気圧力鍋」リニューアルのポイント！ 

汚れはもちろん、内鍋や内ぶた、パッキンのにおいも除去できる「ス

チーム洗浄」機能を新搭載。 

「スチーム洗浄」をするときは内鍋に炊飯カップ 1杯分の水を入れて

「洗浄」ボタンを押すと、しずくマークが点灯します。約 10分の自動

運転後、蒸気を排出します。においが気になるときは、炊飯カップ 2

杯分の水とレモン１個（8等分のくし切り）を入れて「洗浄」ボタンを押

すと、におい除去洗浄ができます。終了後は鍋の水を捨てて軽く水

洗いしてください。 

カレー：ビーフカレー 角煮：角煮 豆類：黒豆 なべ：おでん 
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白米・玄米に加え、お粥、餅米の炊飯（2～4合）もできます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

【その他】 

【おいしさの秘密は球状ポット！】 

熱ムラのない均一な仕上がり 

62°のティファー独自のゴールデンアングルを施した球状

ポットで均一に熱が広がり、ムラのない仕上がりに。 

予約 

調理 

安心 

白米 

お好みの時間にできあがり 

最大 12 時間の予約調理が可能。時間をセッ

トしておけば、食事の時間にできたてを。 
※炒め、低温、発酵、ベイク、保温を除く。生肉・生魚・

生卵・生魚介類などの調理には使用しないでくださ

い。腐敗やにおいの原因となります。 

※1 ラクラ・クッカー プラス コンパクト電気圧力鍋（70kPa）で圧力調理した

場合を、普通の鍋で調理した場合と比較して。 

玄米 餅米：赤飯 お粥：七草粥 

いつでもサッと温かい料理を食卓に 

調理した後は 63℃で最大 24 時間の自動保

温。再加熱もできるので、いつでも温かい料

理を食卓に。 

※炒め、低温、発酵、ベイクを除く。 

再加熱（最大 3分／114℃）も可能。 

ボタンを押して排気できるから安心！ 

ボタンを押すだけで簡単に蒸気を排気でき

るので、やけどの心配もありません。 

■3L（2～4 人分）のコンパクトサイズ。 

■ハイパワーの 700W。 

■着脱式の電源コード。 

○付属品：蒸し台、炊飯用カップ、レシピブック（105 レシピ） 

 

保温 

再加熱 

お手入

れ簡単 

お手入れ簡単 

内鍋にはティファール独自のふっ素樹脂加

工が施されており、調理中はこびりつきにく

く、洗うときも汚れがスルッと落ちてお手入

れが簡単です。さらに、スライド式のふたや

内ぶたは楽に取り外して洗うことができる

ので衛生的です。 

【簡単、時短、美味しいをかなえる 4つのポイント】 

4つの炊飯モード 
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製品名 / 品番 

_NEW !_ 

ラクラ・クッカー プラス コンパクト 

電気圧力鍋 

CY353AJP 

製品画像 

 

参考価格 

（税込み）＊ 
33,600 円 

製品サイズ 

W×D×H 
約 260×285×283 ㎜ 

製品重量 約 4.2kg 

内容量 

（満水/調理） 
3.0L/2.0Ｌ 

コードの長さ 約 1.5m（着脱式） 

定格消費電力 

電源 

700W 

100V 50-60Hz 

最大圧力 70ｋPa（一定） 

付属品 
蒸し台 

炊飯用カップ、レシピブック 

＊本リリース記載の価格は参考価格であり、再販売価格を拘束するものではありません。 

≪読者の方のお問い合わせ≫ 

株式会社グループセブ ジャパン ティファールお客様相談センター         0570-077-772  

≪本件の掲載に関する問い合わせ先 ≫ 

株式会社博報堂 Gravity ティファール PR 担当：野島・辻    Mail：t-fal@comnet.co.jp 

〒107-0061 東京都港区北青山 2-5-8 青山 OM-SQUARE4F  TEL 070-4505-3325   FAX 03-3405-9730  

【ティファール】  https://www.t-fal.co.jp/ 

ティファールの製品情報・生活に役立つ楽しいコンテンツやレシピがいっぱい！ 
 

※写真、イラストはイメージです。印刷のため、実際の色と多少異なる場合がございます。また、このリリース記載の情報（製品価格、製品仕様、デザイン、サービスの 

内容、発売日、お問い合わせ先、URL 等）は、発表日現在の情報です。予告なしに変更され、情報が異なる可能性もありますので、あらかじめご了承ください。 

ティファール 電気圧力鍋（マニュアル調理タイプ） 


