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株式会社グループセブ ジャパン（本社：東京都港区／代表取締役社長：アンドリュー・ブバラ）は、2023 年 12 月に

ティファールからクレープやガレット作りに最適な「ボナペティ フレンチパン 27cm」を発売いたします。 

 

ティファールが生まれたフランスでは、クリスマスから約 40 日後の 2 月 2 日は「ラ・シャンドルール」と呼ばれ、春の

訪れを祝って家族や友人とクレープを食べる習慣があります。ティファールでは、この伝統的なフランスの食文化を

日本でも楽しんでほしいとの想いから、2 月 2 日を「フレンチ・クレープデー」に制定しました。この度発売される 

「ボナペティ フレンチパン 27cm」は、そんな「フレンチ・クレープデー」を楽しむのにぴったりのフライパンです。 

 

「ボナペティ フレンチパン 27cm」は、一般的なフライパンよりも軽く、浅い形状が特長。片手でも楽に持てるため、

フライパンをパッと振って、クレープやガレットの生地はもちろん、薄焼き卵なども簡単に裏返すことができます。また、

中面（なかめん）は耐久性に優れ、こびりつきにくさが長持ちするティファール独自のコーティングが施されているた

め、薄い生地も破れずにキレイに焼けます。 

 

さらに、フライパン中央の赤い「お知らせマーク」が予熱完了を教えてくれるので、食材を一番おいしく調理できるタ

イミングで調理をスタートできます。本体は熱伝導性に優れたアルミニウム合金で、フライパン全体にムラなく熱がし

っかり伝わることで薄く広げた生地にも均一に火が通り、ふわっとおいしく仕上がります。 

 

底面のデザインも一新！「Bon appétit（ボナペティ＝召し上がれ）」をコンセプトに、エッフェル塔、凱旋門、オペラ座

やルーブル美術館など、見ているだけでワクワク楽しい気持ちになるパリの街並みを描いたキュートなデザインが、

まるでパリの街を散策するかのような楽しい気分にしてくれます。しかも、外面（そとめん）はキズや汚れに強いエナ

メル加工が施されているため、耐久性とともにお手入れがラクなのも嬉しいポイントです。このフレンチパンで、家族

や友人たちとのクレープパーティーが楽しくなること間違いなし！2024 年はフランス流に春の訪れをお祝いしてみま

せんか。 

 

 

 

 

 

 

  

 

＊本リリース記載の価格は参考価格であり、再販売価格を拘束するものではありません。 

NEW ! 
おうちでクレープを楽しもう！ 

パリのお散歩マップをイメージした新デザイン 

「ボナペティ フレンチパン 27cm」発売！ 

ボナペティ フレンチパン 27ｃｍ 

製品番号：B68811 

■希望小売価格（税込み）＊：4,950 円 

■サイズ（W×L×H）：450×277×55mm  

■重量：520g 

※ガス火専用（IH 電磁調理器には使用できません） 
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1） 浅くて軽いから、クレープやガレットが上手に焼ける！ 

一般的なフライパンよりも軽く、浅い形状が特長。この軽さ、形状により、

片手でもフライパンをパッと振れて、薄い生地も簡単に裏返すことができ

ます。 

3） お知らせマークでおいしいタイミングを逃さない 

模様が消えて適温をお知らせする「お知らせマーク」で、食材を入れるベ

ストなタイミング分かります。 

※イメージです。火加減・照明等により見え方が異なる場合があります。 

2） こびりつきにくいコーティングで、薄い生地も簡単にはがれる 

中面には、耐久性に優れたティファール独自のチタン・インテンス 

コーティングを施しています。そのため、使い始めのこびりつきに

くさが長持ち。クレープやガレットのような薄い生地でも破れず、

キレイに焼き上げます。 

製品特長 

5） クレープ作りを楽しく盛り上げる新デザインにも注目！ 

パリのお散歩マップをイメージして、パリの街を散策しながら、クレープやフランスらしいおいしいものを食べ

歩く楽しさをイラストで表現しました。トリコロールカラーで華やかなデザインが、キッチンを明るく彩ります。 

しかも外面はキズや汚れに強いエナメル加工が施されているので、お手入れもラク。このフレンチパンで、ク

レープやガレット、薄焼き卵作りがグッと楽しくなるはず。食卓にも賑やかな団らんが生まれること間違いな

しです。 

4） 優れた熱伝導で、均一に焼き上げる 

熱伝導性に優れ、フライパン全体にムラなく熱が伝わり、食材に均一に

火が通るため、料理がおいしく仕上がります。 
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レインボークレープ パーティボードクレープ 

6） オリジナルレシピ 

ティファールの WEB サイトでは、「ボナペティ フレンチパン 27cm」で作るオリジナルレシピを公開予定です。

おしゃれなレシピで、クレープパーティーをもっと楽しみましょう。 

URL: https://www.t-fal.co.jp/sp/products/pots-pans/fixedhandle/frenchpan/ 

※12 月中旬公開予定 

https://www.t-fal.co.jp/sp/products/pots-pans/fixedhandle/frenchpan/
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製品画像 製品名 品番 
サイズ 

（mm） 

製品重量 

(g) 

希望小売
価格 

（税込み）
＊ 

熱源 

_NEW    

ボ ナ ペ テ ィ  フ レ ン チ パ ン 

27cm 
E68811 

W：450 

D：277 

H：55 

520 4,950 円 ガス火専用 

 

IH フレンチパン・アンリミテッド 

28cm 
E52039 

W：455 

D：290 

H：82 

1,100 6,380 円 
ガス火対応

IH 対応 

 
 
 
 
 
 
 

≪読者の方のお問い合わせ≫ 

株式会社グループセブ ジャパン ティファールお客様相談センター         0570-077-772  

≪本件の掲載に関する問い合わせ先 ≫ 

株式会社博報堂 Gravity   ティファール PR 担当：野島・辻    Mail：t-fal@h-gravity.co.jp 

〒100-0006 東京都千代田区有楽町 1-5-2 東宝日比谷プロムナードビル 3 階  TEL 070-4505-3325  

 

【ティファール】  https://www.t-fal.co.jp/ 

ティファールの製品情報・生活に役立つ楽しいコンテンツやレシピがいっぱい！ 
 

※写真、イラストはイメージです。印刷のため、実際の色と多少異なる場合がございます。また、このリリース記載の情報（製品価格、製品仕様、デザイン、サービスの 

内容、発売日、お問い合わせ先、URL等）は、発表日現在の情報です。予告なしに変更され、情報が異なる可能性もありますので、あらかじめご了承ください。 

ティファール「フレンチパン」ラインナップ 

＊ 本リリース記載の価格は参考価格であり、再販売価格を拘束するものではありません。 

ティファールは安心・安全の PFOAフリー 

※PFOA：有機フッ素化合物の一種であるペルフ

ルオロオクタン酸 


