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引くだけ簡単スピーディ！  

みじん切りはもちろん、パンケーキなどの生地を混ぜるのもおまかせ 

「ハンディーチョッパー＆ミキシングエクスプレス 900ml」新登場！ 
 

株式会社グループセブ ジャパン（本社：東京都港区／代表取締役社長：アンドリュー・ブバラ）は、2024年 3月、 

ティファールより「ハンディーチョッパー＆ミキシングエクスプレス 900ml」を新発売いたします。 

 

ハンドルを引くだけで簡単にみじん切りができる人気のハンディチョッパーシリーズから、みじん切りに加え、生地

の攪拌（かくはん）もできる「ハンディチョッパー＆ミキシングエクスプレス 900ml」が新登場します。操作方法はハン

ドルを引くだけ。パンケーキやクレープ、ドーナツなど粉ものの生地の撹拌がなめらかにでき、１台あれば料理の下ご

しらえからおやつ作りまで、レパートリーを手軽に増やすことができます。 

 

ティファール独自技術の別々に動く 3 枚刃により、食材や生地をスピーディにカット、撹拌することが可能。 

パンケーキ、クレープ、ドーナツなどの定番レシピは本体についたイラスト通りに順番に材料を入れれば、計量いら

ずで生地作りができます。ふたは密閉性が高いため、液状の生地を攪拌する際ももれることがなく、粉や生地が飛び

散る心配もないのでお子様とのおやつ作りに最適です。容器には注ぎ口が付いているので、生地を作った後は、注

ぎ口からフライパンやホットプレートに流し入れれば手間なくスムーズに調理ができてとってもラク！ ボウルやスパ

チュラはもちろんレードルで生地をすくう必要もないため、洗いものも最小限に抑えられます。少し面倒なみじん切り

や粉ものの生地作りも、「ハンディチョッパー＆ミキシングエクスプレス 900ml」があればあっという間。スマート＆ス

ムーズに料理を楽しむことができます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

N E W ! 

__NEW   

ハンディチョッパー＆ミキシングエクスプレス 900ml 

■品番：K18744 

■希望小売価格（税込み）：オープン価格  

■製品サイズ（mm）：W110 × D126 × H158 

■製品重量：383g 

■内容量：900mL 

■付属品：レシピリーフレット 
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「ハンディーチョッパー＆ミキシングエクスプレス 900ml」製品特長 

1. 別々に動く 3枚刃で、食材や生地をスピーディにカット＆撹拌！ 

ティファール独自技術の別々に動く 3枚刃により、食材や生地をス

ピーディにカット＆攪拌できます。 

2. 定番レシピは容器のレシピイラスト通りに材料を入れるだけ！ 

パンケーキ、クレープ、ドーナツなどの定番レシピは、容器に記載されたレシピイラスト通りに

材料を入れるだけで簡単に作ることができます。また、ふたは密閉性が高いため、液状の生地を

攪拌する際ももれる心配がありません。 

3. 生地は直接フライパン＆ホットプレートに流し込める！ 

容器に注ぎ口が付いているため、攪拌した生地をボウルに移した

り、レードルですくう必要がなく、直接フライパンやホットプレー

トに流し入れることができます。スパチュラなども使わずに調理が

できるので、洗い物も最小限に。 

4. 粉が飛び散らないから、お子様と一緒に作るときも安心！ 

ふたを閉めて攪拌するため、粉や生地が飛び散らず、お子様とのおやつ作りにもピッタリです。 
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＜レシピ例＞ 

 

 

  

■たこ焼き 
 

■クレープ 
 

■ボールドーナツ 
 

■パンケーキ 
 

■お好み焼き 
 

■ブロッコリーチーズフリット 
 

6. 便利な機能が充実。こだわりの使いやすさ！ 

〇電源いらずで使う場所を選びません。キッチンはもちろんのことアウトドアシーンでも大活躍。 

〇ロック機能付きで、調理中はふたが開かない仕組みになっています。 

〇容器は透明度が高いので中身が見やすく、攪拌、カットの状態も一目瞭然です。 

〇底面には滑り止めが付いているので、ハンドルを引く時も滑らず安定感があり安心です。 

〇ふたは丸洗いができます。簡単に分解できるので、ふたの内部に水が入っても中までしっかり乾

燥できます。また、水抜き穴があるので水の排出も素早くできます。 

〇耐久性の高いひもは、頻度高く使っても摩耗しにくく、濡れても安心です。 

5. オリジナルレシピ付きで買ったその日から楽しめる！ 

パンケーキ、クレープ、ドーナツ、お好み焼きやフリットなど、全 8種類のレシピリーフレット付

き。買ったその日から手軽に粉ものメニューを作ることができます。 
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製品画像 製品名 / 品番 
希望小売価格 

（税込み） 

製品サイズ 

（mm） 

製品重量 

（g） 
付属品 

_NEW!_ 

 

ハンディチョッパー＆ 

ミキシングエクスプレス 

900ml 

K18744 

オープン価格 

W：110 

D：126 

H：158 

383 
レシピ 

リーフレット 

 

ハンディチョッパー・ネオ 

500ml 

K13704 

オープン価格 

W：120 

D：120 

H：106 

230  

 

ハンディチョッパー・ネオ 

900ml 

K13701 

オープン価格 

W：137 

D：137 

H：142 

455  

 

ハンディチョッパー 

バラエティキット 900ml 

K13711 

オープン価格 

W：137 

D：137 

H：142 

561  

 

ハンディチョッパー＆ドレッシ

ング・ソースメーカー 

K18341 

オープン価格 

W：95 

D：110 

H：120 

275 
レシピ 

リーフレット 

 

≪読者の方のお問い合わせ≫ 

株式会社グループセブ ジャパン ティファールお客様相談センター         0570-077-772  

≪本件の掲載に関する問い合わせ先 ≫ 

株式会社博博報堂 Gravity ティファール PR 担当：野島・辻    Mail：t-fal@h-gravity.co.jp 

〒100-0006 東京都千代田区有楽町 1-5-2 東宝日比谷プロムナードビル 3階  TEL 070-4505-3325 

 

【ティファール】  https://www.t-fal.co.jp/ 

ティファールの製品情報・生活に役立つ楽しいコンテンツやレシピがいっぱい！ 
 

※写真、イラストはイメージです。印刷のため、実際の色と多少異なる場合がございます。また、このリリース記載の情報（製品価格、製品仕様、デザイン、サービスの 

内容、発売日、お問い合わせ先、URL 等）は、発表日現在の情報です。予告なしに変更され、情報が異なる可能性もありますので、あらかじめご了承ください。 

ティファール「ハンディチョッパー」ラインナップ 
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