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2026 年 2 月 25 日 

株式会社 STI フードホールディングス 

 

 

 

 

 

 

 水産加工食品、惣菜の製造販売を手がける株式会社ＳＴＩフードホールディングス（本社：東京都港区、代表取締役会

長 兼 社長 CEO：十見 裕）は、より簡便に、おいしく缶詰を食べていただきたいという想いを込めて、世界初の電

子レンジで温められる缶詰「一匠(isshow)レンチン！缶」を開発し、「いわし生姜煮」、「牛もつ煮込」、「牛すじ煮込」

の３商品を 2026 年２月 25 日より発売します。 

 

            

いわし生姜煮                 牛もつ煮込                牛すじ煮込 

 

商品には、大和製罐株式会社が開発した電子レンジ対応容器「レンジ de 缶®」および「ノンスパークキャップ®」を採用しています。 

容器・キャップの詳細：  https://www.daiwa-can.co.jp/special/range-de-can-use/index.html  
※調査機関：2025 年８月 SVP ジャパン調べ 

調査基準：電子レンジで調理ができるようにアタッチメントを装着した缶詰製品 

 

■商品特長 

 

・そのままでも召し上がれますが、温めることでさらにおいしい缶詰です。 

・商品に付属の台座を下に付けたまま、ラップをかけて、そのまま電子レンジで温めることができます。 

・電子レンジで温める際、専用皿に移し替える必要はありません。 

・食事のおかずや手軽なおつまみとしてお楽しみいただけます。 

・缶詰なので、ローリングストックとしてもおすすめです。 

 

 

 

世界初！※ レンチンできるおつまみ缶詰 

「一匠 レンチン！缶」 シリーズ３商品を新発売 

 を新発売 

https://www.daiwa-can.co.jp/special/range-de-can-use/index.html
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■電子レンジでの加熱方法 

 

     

※ターンテーブルタイプで回転台が金属製のオーブン・レンジ電子レンジは、使用禁止です。 

 

 

■「一匠（isshow）レンチン！缶」シリーズについて 

「一匠」は、「一つ一つのメニューに匠のこだわり」を込めて開発しています。 

世界で初めて開発された電子レンジでチンできる容器を採用し、温めるとさらにおいしく食べられる 

”おつまみ缶詰”を中心に、展開してまいります。 

本シリーズは、一部店舗にて先行販売を開始し、順次拡大予定です。 

 

■商品概要 

 

【一匠 レンチン！缶 いわし生姜煮(醤油)】 

 

 

 

 

商品名 一匠 レンチン！缶 いわし生姜煮（醤油） 

内容量 80ｇ 

賞味期限 製造日から３年 

希望小売価格 オープン 

JAN コード 4580051922927 

特長 ・国産のいわしを鮮度の良いまま缶詰にしました。 

・３種の醤油をブレンドし、隠し味の黒酢でコクを出しています。 

・焼酎と千切り生姜で、いわし特有の臭みを消しています。 

 

【一匠 レンチン！缶 牛もつ煮込（味噌）】 

 

 

 

商品名 一匠 レンチン！缶 牛もつ煮込（味噌） 

内容量 70g 

賞味期限 製造日から３年 

希望小売価格 オープン 

JAN コード 4580051922941 

特長 ・オーストラリア産の牛もつを使用。 

・仙台味噌に塩こうじと昆布だしを加えて、じっくり煮込みました。 

・唐辛子がアクセントになっています。 
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【一匠 レンチン！缶 牛すじ煮込（醤油）】 

 

 

 

 

商品名 一匠 レンチン！缶 牛すじ煮込（醤油） 

内容量 75g 

賞味期限 製造日から３年 

希望小売価格 オープン 

JAN コード 4580051922958 

特長 ・オーストラリア産の牛すじを使用。 

・牛すじと大根・こんにゃくを一緒に柔らかく煮込みました。 

・3 種の醤油をブレンドし、隠し味に昆布だしを入れています。 

 

 

【会社概要】 

会社名  ：株式会社ＳＴＩフードホールディングス （証券コード 2932 東証スタンダード市場）  

代表者  ：代表取締役会長 兼 社長 CEO 十見 裕 

本社所在 ：東京都港区南青山 1-15-14 

創業日  ：１９８８年１２月１日 

事業内容 ：水産加工食品、惣菜の製造販売 

URL  ： https://www.stifoods-hd.com/  

 

株式会社 STI フードホールディングスは、 

「海の幸」を「世界の人々にとって健やかな幸」へと変えるイノベイティブカンパニーでありたいと願う、 

魚惣菜に特化した唯一無二のメーカーです。 

こだわりの魚素材から美味しさを追求し、一貫製造並びに独自の製造技術によって 

「冷凍」・「冷蔵」・「常温」という 3 温度帯の魚惣菜を製造販売しています。 

 

 

 

【本件に関する報道関係者からのお問合せ先】 

株式会社ＳＴＩフードホールディングス 

経営企画部 IR・広報グループ 

info@stifoods-group.com 

https://www.stifoods-hd.com/

