
森永乳業は、かわいくてもっちもち、 “カワモッチモチ”なモッツァレラ好きのためのカフェ『ラララモッ

ツァレラ♪カフェ』をシェアグリーン南青山に10月17日（木）13時より、27日（日）※までの期間限定でオー

プンいたしました。空間も、メニューもかわいくて、もっちもち。ここでしか体験することができないモッ

ツァレラ好きのためのカフェになっております。ぜひお越しください。

※25日(金)は休業します。

SNSで人気のシェアグリーン南青山に“カワモッチモチ”な

ブランド初のモッツァレラ専用カフェが期間限定でオープン

ラララモッツァレラ♪カフェ

報道関係者各位 2024年10月吉日

いるだけで「ラララ♪」と気分が上がる体験型のカフェ

『ラララモッツァレラ♪カフェ』は、森永乳業のシェアNo.1ブランド「クラフト フレッシュモッツァレラ」が

プロデュースする “モッツァレラ好きのための”カフェです。

カフェの象徴となるのは、今回のために開発した「モッツァレラドーム」。ベースのインスタントハウスに丸み

を持たせ、室内には可愛くて、もっちもち感のあるインテリアを揃えました。また、屋外にもモッツァレラをイ

メージしたインテリアを配置しており、個性的な空間のなかでメニューを楽しむことができます。

カフェのメニューは、 「クラフト フレッシュモッツァレラ」 をアレンジしたオリジナルメニューを料理系イン

フルエンサーと共同開発。 お客様ご自身でディップして、かわいくデコレーションして楽しむ「カプレーゼ

飴」やスイーツ感覚で楽しめる「ブラータ風 マスカットのカプレーゼ」など、ここでしか味わうことができな

い特別なメニューを提供します。

写真を撮ったり、空間を楽しんだり、シェアグリーン南青山に流れる心地いい時間とともに、モッツァレラで

「ラララ♪」な気分になれる期間限定カフェをぜひお楽しみください。

【本件に関するお問い合わせ先】PR事務局（合同会社quod内）

メール：pr@cfquod.jp 担当：中川（080-4437-9010）・福重（080-9420-4862）

※画像はイメージです。

mailto:pr@cfquod.jp


＜概要＞

名称 : ラララモッツァレラ♪カフェ

日時 ： 2024年10月17日(木) 〜 10月27日（日）※25日（木）は休業

10月17日（木）は13:00~ 19:00 (L.O. 18:30)

平日 10:00〜19:00 (L.O. 18:30) /土日祝 10:00〜19:00 (L.O. 18:30) 

※営業時間を変更している場合がございます。

会場 ： シェアグリーン南青山（港区南青山1丁目12-32 ）

主な注目ポイント

 インスタントハウスをかわいくもっちもちにした「モッツァレラドーム」

 屋外にも、屋内にもかわいくもっちもちなインテリア・アイテムが多数

 注目メニューは「カプレーゼ飴」 自分で作って、 デコレーションも楽しめる！

＜空間＞ カフェの象徴はモッツァレラドーム。
屋内にも、屋外にも可愛くてもっちもっちなアイテムが。



@_ogu.un 共同開発

バジルモッツァレラとミートソースの

ミニクロワッサンサンド

価格：500円（税込）

見た目も可愛いモンスタークロワッサンサンド。

ミートソースにクラフトバジルモッツァレラのバジルが

アクセントになっています。

@ai_mogmog 共同開発

ブラータ風 マスカットのカプレーゼ

価格：650円（税込）

クラフトモッツァレラとパルテノを使用した、ブラータ

風カプレーゼ。マスカットとモッツアレラの組み合わせ

が絶妙です。

カプレーゼ飴

価格：400円（税込）

所要時間10分。ミニトマトとモッツァレラでつくる

カプレーゼ飴は、自分でつくってかわいくデコる

体験がお楽しみいただけます。

@yuuyuu514 共同開発

レモン香るミニトマトと生ハムの

カプレーゼ

価格：650円（税込）

レモン香るカプレーゼ。

モッチモチのモッツァレラに生ハムの塩気・トマトの

酸味の相性が抜群です。

＜メニュー＞ 美味しくて見た目も可愛い！お家でもつくれるクラフトモッツァレラのアレンジレシピ

※画像はイメージです



【本件に関するお問い合わせ先】PR事務局（合同会社quod内）

メール：pr@cfquod.jp 担当：中川（080-4437-9010）

◆「クラフトフレッシュモッツァレラ」ブランドのご紹介

北海道産生乳を100%使用し、特許製法でフレッシュさが担保された「売上No.1※」のモッツァレラブランド。

1999年に発売開始し、2024年で「ブランド25周年」を迎えました。

”ふんわりとしたミルク味・もちもち食感”が人気のナチュラルチーズです。

※ インテージSRI＋モッツァレラ市場 2023年4月〜2024年3月 累計販売金額

商品名： クラフトひとくちフレッシュモッツァレラ

種類別名称 ナチュラルチーズ

包装形態 スタンディングパウチ

内容量 86ｇ

保存方法 10℃以下で冷蔵

賞味期間 31日

希望小売価格 430円（税抜）

商品名： クラフトフレッシュモッツァレラ

種類別名称 ナチュラルチーズ

包装形態 スタンディングパウチ

内容量 100g

保存方法 10℃以下で冷蔵

賞味期間 31日

希望小売価格 430円（税抜）

商品名： クラフトバジルフレッシュモッツァレラ

種類別名称 ナチュラルチーズ

包装形態 スタンディングパウチ

内容量 30ｇ

保存方法 10℃以下で冷蔵

賞味期間 31日

希望小売価格 280円（税抜）

※本イベントに関するオフィシャル素材は下記URLよりダウンロードください。

https://x.gd/7wadE
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