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PRESS RELEASE                               

2026年8月5日 

グランドニッコー淡路      

 

 

 

 

  

 

 

 

グランドニッコー淡路（兵庫県淡路市夢舞台 2 番地、総支配人：星野 美奈子）では、ロビーラウン

ジ「ルッチョラ」および日本料理「あわみ」にて、淡路島の秋の恵みを取り入れた英国式と和風の

2種類のアフタヌーンティーを 2026年 9月 1日（火）から 11月 30日（月）までの期間にご提供し

ます。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

淡路島の秋の味覚をふんだんに使用した、趣の異なる洋と和のアフタヌーンティーをご用意します。 

ロビーラウンジ「ルッチョラ」では、『淡路島いちじくと薫る栗のアフタヌーンティー』を提供します。スイーツ

には、特産のいちじくを用いたプティ・タルトやパート・ド・フリュイ、ほろ苦いキャラメルを合わせたムースを

はじめ、地元産和栗を堪能できるモンブランやプティガトーなど、多彩なメニューをラインアップ。また、「淡

路島ヨーグルトのプティ・パフェ」にはベリーを合わせ、爽やかな味わいに仕上げました。セイヴォリーには、

淡路鱧のカツを淡路島産米粉のバンズで挟み、紅ショウガを効かせたタルタルソースで味わうご当地バー

ガーや、「淡路どりと淡路島の栗のブルーテ」、栗入りクリームチーズと野菜のコンフィチュールを合わせた

淡路牛のローストビーフなどを揃えます。 

一方、日本料理「あわみ」の『秋彩の和アフタヌーンティー』では、地元産牛乳の濃厚な味わいを生かし

たいちじくのプリンをはじめ、和栗のモンブランや大学芋、紫芋のスイートポテトなど、深まる秋を感じる彩り

豊かなスイーツが並びます。食事には、淡路鱧の南蛮漬けや、玉ねぎ味噌が香ばしい紅葉鯛、「淡路島え

びすもち豚」をじっくり煮込んだ柔らか煮、締めくくりの松茸ご飯をご用意します。旬の恵みが織りなす繊細

な味わいを、心ゆくまでお楽しみください。 

豊かな実りを楽しむ英国式と趣深い和のティータイム 

秋を彩る 2 種類のアフタヌーンティーを提供 

提供期間：2026年 9月 1日（火）～11 月 30日（月） 

左から『淡路島いちじくと薫る栗のアフタヌーンティー』『秋彩の和アフタヌーンティー』 
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【『淡路島いちじくと薫る栗のアフタヌーンティー』提供概要】  

⚫ 提供期間：2026年 9月 1日（火）～ 11 月 30日（月） 

⚫ 提供時間：14:00～17:00 

⚫ 提供店舗：グランドニッコー淡路 ロビーラウンジ「ルッチョラ」（2階） 

⚫ 料  金：平日￥6,500／土・日・祝日￥7,000 

⚫ ご予約・お問い合わせ：電話（0799-74-1120／ファンダイニング「コッコラーレ」） 

［受付時間 10:00～18:00］ 

 

【『秋彩の和アフタヌーンティー』提供概要】  

⚫ 提供期間：2026年 9月 1日（火）～ 11 月 30日（月） 

⚫ 提供時間：11:30～14:30（ラストオーダー14:00） 

⚫ 提供店舗：グランドニッコー淡路 日本料理「あわみ」（3階） 

⚫ 料  金：￥7,000 

⚫ ご予約・お問い合わせ：電話（0799-74-1112／予約係）［受付時間 10:00～17:00］または

オンライン予約 https://www.tablecheck.com/ja/awaji-grandnikko-awami/reserve/message 

⚫ 公式サイト：https://awaji.grandnikko.com/restaurant/detail/afternoontea.php  

※ 掲載料金はいずれも消費税とサービス料が含まれております。 

※ 『秋彩の和アフタヌーンティー』の写真は 2名様分のイメージです。 

＜ウェルカムドリンク＞ 淡路島いちじくラッシー 

＜スイーツ＞ 淡路島いちじくのプティ・タルト、プティガトー・オ・マロン 

モンブラン、マカロン、淡路島ヨーグルトのプティ・パフェ 

淡路島いちじくとキャラメルムース アールグレイのジュレ 

淡路島いちじくのパート・ド・フリュイ、プレーンスコーン 

＜セイヴォリー＞ 淡路どりと淡路島の栗のブルーテ 

淡路牛のローストビーフ 淡路島産玉ねぎとセロリのコンフィチュール添え 

淡路鱧のフィッシュバーガー 

＜ドリンク＞ 紅茶、コーヒー、カプチーノ ほか 

＜オプショナルメニュー＞ グラス シャンパーニュ（￥2,000） 

＜和スイーツ＞  

淡路島いちじくプリン、淡路島産栗のモンブラン 栗渋皮煮 

紫芋スイートポテト、大学芋、白餡きなこアイス、季節の果実 

＜お食事＞  

松茸御飯、紅葉鯛淡路島産玉ねぎ味噌焼き 紅葉パプリカ甘酢漬け 

淡路島えびすもち豚柔らか煮と長芋のピンチョス 

柿クリームチーズ生春巻き、淡路鱧南蛮漬け 

焼き茄子胡桃白掛け、あわみの玉子焼き 

＜お飲み物＞ 

淡路島産びわ茶、淡路島産の玉ねぎ皮茶、ほうじ茶、煎茶や紅茶 ほか 10種類以上 

＜オプショナルメニュー＞ 

 スパークリングワイン、お抹茶（各 ￥1,100） 

https://www.tablecheck.com/ja/awaji-grandnikko-awami/reserve/message
https://awaji.grandnikko.com/restaurant/detail/afternoontea.php
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＜グランドニッコー淡路について＞ 

所 在 地 ： 兵庫県淡路市夢舞台 2番地 

延床面積 ： 29,200㎡ 

アクセス ：  

＜高速バスで＞ JR舞子駅から約 18分、JR三ノ宮駅から約 48分、 

 JR新神戸駅から約 60分 

＜大阪方面から車で＞神戸淡路鳴門自動車道・淡路 ICを下り、 

 国道 28号線を海岸沿いに南へ 5分 

電話番号 ： 0799-74-1111（代表） 

  公式サイト ： https://awaji.grandnikko.com/ 

https://awaji.grandnikko.com/

