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ラ・スイート神戸オーシャンズガーデン（総支配人：横山 秀樹、所在地：神戸市中央区）は、2026 年10月 

24日（土）、25日（日）の2日間限定で「オータム・ハロウィン・フェスティバル」を開催いたします。 

 「月夜の四万十栗モンブラン」や「魔法にかけられたムース」など、パティシエ特製のハロウィンスイーツ

をはじめ、神戸マイスターである総料理長・中村 実が手掛ける温製・冷製のフードメニューをブッフェ形式で

約24種ご用意いたします。さらにプロマジシャンが各テーブルを巡り、目の前で驚きのマジックを披露。ハロ

ウィンの特別な夜を彩る「本物の魔法」をお愉しみいただけます。 

  また、仮装してご来館いただいた方には素敵なプレゼントもご用意しております。カップルや友人同士はも

ちろん、お子様とご一緒にハロウィンだけの特別なひとときをお過ごしください。 

 

オータム・ハロウィン・フェスティバル 〜 ゴーストたちが仕掛ける、秘密の収穫祭 〜 

ラ・スイート神戸オーシャンズガーデン 

「オータム・ハロウィン・フェスティバル」開催！ 

約24種のブッフェ×マジックを愉しむ2日間【2026年10月24日(土)・25日(日)】 
 

日程 2026 年 10 月 24 日（土）・25 日（日） 

時間 【10月24日】16：30 受付 17：00 お食事スタート 19：30 終了 

【10月25日】11：30 受付 12：00 お食事スタート 14：30 終了 

料金 大人（中学生以上）：8,000 円／人 

お子様（4 歳～小学生）：4,000 円／人 お子様（0～3 歳）：無料 

※表示料金は消費税・サーヴィス料 10%を含みます。 

場所 ラ・スイート神戸オーシャンズガーデン 

備考 ※3日前以降のキャンセルにつきましては、キャンセル料100%を申し受けます。 
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＜スイーツメニュー＞（一例） 

・ハロウィンパンプキンプリン 

・黒猫のフォレノワールヴェリーヌ 

・吸血鬼の愛したアサイーのパンナコッタ ラズベリーソース 

・赤いドレスを身にまとったニューヨークレモンチーズケーキ 

・月夜の四万十栗モンブラン 

・真夜中のガトーバスク 

・カシスとマスカルポーネの魔法のムース 

・魔法にかけられたムース 

・魔女の指クッキー 

・苺とレモンの赤く濁ったフルーツボール 

・エキゾチックフルーツのスープ 

・目玉のようなバナナコーヒータルト など 

 

＜フードメニュー＞（一例） 

○ 冷製メニュー 

・紅蓮のサーモンマリネ 〜緑の魔術ゼリーと薬草の恵み〜 

・大地のキッシュ 〜十勝カマンベールと収穫祭の野菜〜 

・深海魚のミイラ風エスカベッシュ 

・魔女の庭園サラダ 〜怪しげな2種のドレッシング〜 

・目玉とツナのクリーミー・ポテマカモンスター など 

 

○ 温製メニュー 

・双子の悪魔の円盤ピッツア 

・黄金のミイラポタージュ ＆ 禁断の米粉パン 

・漆黒の眷属! ジューシーから揚げ 

・大いなる指フランク ＆ 墓場ポテト 

・深淵のイカ墨スパゲッティ 

・ドラキュラ城のロースト肉デュオ 〜血塗られたシャリアピンソース〜 

・闇のハロウィン・カレー ＆ 黄金の魔術ライス など 

 

※画像はイメージです。仕入れ状況等により、予告なくメニューを変更する場合があります。 
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≪本件に関するお問い合わせ≫  株式会社ラスイート 企画広報部 守山友紀（Moriyama Yuki） 

TEL：078-381-9384 FAX：078-381-7426 E-mail：press.release@l-s.jp 

中村 実（なかむら みのる） 

ラ・スイート神戸オーシャンズガーデン 総料理長 

1959 年東京生まれ。22 歳で単身フランスに渡り、有名星付きレストランで約 

5 年間修業を積む。帰国後、西麻布の「イゾルデ」や「ラ・ロシェル大阪」な

ど名だたるレストランのグランシェフ、120 年の歴史を有するパリの料理学校の

日本校「ル・コルドン・ブルー神戸校」の教授、1970 年に開催された日本万

国博覧会にルーツを持つ大阪万博公園内の結婚式場「迎賓館」の総料理長、そ

して神戸・異人館街のランドマークとして親しまれた「北野ガーデン」の総料

理長を経て、2023 年 10 月からラ・スイート神戸オーシャンズガーデンの総料

理長を務める。日本エスコフィエ協会会員。トック・ブランシュ国際倶楽部会

員。神戸フランス料理研究会会員。神戸マイスター。 

 

Robin（ロビン）／ マジシャン 

小学生の頃、親に教わったマジックを機にその世界へ魅了される。独学で技術

を磨き、ストリートやショーBAR等で経験を重ね、「人を驚かせる」だけでな

く“場の空気を変える”表現を追求。現在は、株式会社Azlt代表として企業イベ

ントやブライダルなど全国で活動。ただ技術を見せるのではなく、その場の人

が自然と繋がる空間づくりを得意とする。また高校数学教師の一面も持ち、

「エンタメ×教育」をテーマに非認知能力を育む活動も展開。教育現場で培っ

た「伝える力」や「人を惹き込む力」を活かした企業向けセミナーや講演も行

っている。年間300件以上の出演を行いながら、マジックを通して、“忘れられ

ない時間”を届け続けている。 

 

＜ラ・スイート神戸オーシャンズガーデン＞ 

美しい神戸港に 270 度囲まれたラ・スイート神戸オーシャンズガー

デンは、ホテル ラ・スイート神戸ハーバーランドの別邸として、 

2015 年に誕生。ラ・スイートホスピタリティーならではの最上級

のサーヴィスと、厳選した兵庫の食材をベースにフレンチと和の伝

統との調和が心に残るレセプションを彩ります。オーシャンビュー

のチャペルや上質さをまとった宴会場で、開放感に溢れた大規模な

国際会議や展示会などのイベントはもちろん、カジュアルなパーテ

ィーまでお客様のご要望に応じて様々なスタイルでご利用いただけ

ます。 

【関連 URL】https://oceansgarden.jp/event/halloween2026/ 

【お客様のお問い合わせ先】TEL：078-381-7425（イベント予約直通） 
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