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株式会社 チッタ エンタテイメント

ラ チッタデッラ テナントPR事務局

JR川崎駅前の複合商業施設『ラ チッタデッラ』（神奈川県川崎市川崎区小川町／運営：株式会社 チッタ エ

ンタテイメント／代表者：美須アレッサンドロ）では、心地よいオープンエアの季節を迎え、イタリアの異国

情緒あふれる雰囲気の中、秋の恵みを楽しめるハーヴェストメニュー各種をご提供いたします。ペットと一緒

に過ごせる空間もご用意しておりますので、大切な家族とともに特別なひと時をお楽しみください。

川崎の複合商業施設［ラ チッタデッラ］の各飲食店にて、

オープンエアが心地よい季節におすすめ！

テラスで楽しむ秋のハーヴェストメニュー登場

【本件に関するお問い合わせ】

株式会社 チッタ エンタテイメント ラ チッタデッラ テナントPR事務局 担当：齋藤・千野

TEL：044-223-2333 携帯：080-2176-3139 Mail：s.saito＠citta-ent.co.jp

【テラスで楽しむ秋のハーヴェストメニュー】

洋風酒場『Amici』

マッジョーレ2F

044-200-4806

テラス席はまるでヨーロッパの小路にあるバル
のよう。お手頃価格で日常使いも出来るイタリ
アンをお楽しみください。

※店内テラス席のみ喫煙可

■3種キノコととろけるラルド            1,430円
秋の味覚のキノコ（しめじ・エリンギ・舞茸）とラルド
（豚の背脂の塩漬け）をのせたオリジナルピッツァ！

■合鴨のラグーソースのパスタ         1,320円
合鴨と香味野菜が入ったリガトーニパスタ。

■さつまいも on バニラアイス         660円
密芋の王様“紅はるか”とひんやりアイス。

レストラン『アリアッチ』

ビバーチェ１F
044-221-7729

■たっぷりきのこのカルボナーラ 1,580円
しめじ・まいたけ・ポルチーニなど、さまざまな種類のき
のこをたっぷり使用し、ブラックペッパーをアクセントに
加えた濃厚なカルボナーラ。

ラ チッタデッラの中心に位置し、開放的なテラ
スが心地よいレストラン。名物料理のパエリア
が人気です。
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【テラスで楽しむ秋のハーヴェストメニュー】

チーズバル

『La Petite Fromagerie

～小さなチーズの店～』

マッジョーレ1F
044-589-3977

■季節のチーズリゾット 1,300円
味わい豊かなミートソースのリゾットに、イタリア産の
ハードタイプのチーズ「グラナ・パダーノ」をふわふわに
削ってトッピング！サラダやキャロットラペの他、バゲッ
トにはトリュフ入りのはちみつやジャムなど4種類をご用
意しております。

世界各国から選りすぐりのチーズを集めており、
ランチからディナーまでシーンに合わせてお楽
しみいただけます。

鉄板料理や豊富なクラフトジンを気軽に楽しめる
コストパフォーマンスにも定評のある鉄板酒場。
平日限定のランチは、高級食パンOmochiで作る
ホットサンドやフレンチトーストを提供！

■月見べチホ 850円
ランチで提供しているOmochi食パンを使ったホットサン
ドの季節限定メニュー！ベチホ（ベーコン、チーズ、ほう
れん草）に目玉焼きを挟んで焼きあげました。

鉄板酒場『食炒音（クッチャネ）』

チネピット1F
044-589-3355

グルメポップコーン専門店

『ヒルバレー』

マッジョーレ2F
044-299-8365

日本発のグルメポップコーン専門店ヒルバレー。
北海道から取り寄せた、関東ではここでしか味
わえないアイス工房「田村ファーム」のソフト
クリームとグルメポップコーンを組み合わせた、
ポップコーンサンデーをご用意しております。

■アールグレイスイート 730円～
秋の夜長のお供に、ハロウィンに。
大人も子どもも楽しめる新作フレーバーの登場です。
食べたいフレーバーアンケートで圧倒的人気No１！
アールグレイの茶葉をじっくり煮詰めたチョコレート
キャラメル風味のポップコーン。甘いくちどけの後に
広がる、香り高いアールグレイの余韻と贅沢な味わい
をお楽しみください。



ペットと一緒に過ごせるテラス席のある飲食店も豊富

ラ チッタデッラでは、ペット同伴でテラス席をご利用いただける店舗もございます。詳しくは『ラ チッタデッラ』オフィシャル
サイト以下リンク先をご覧ください。

■特設ページ「テラスで過ごす心地よい時間」
→https://lacittadella.co.jp/terrace/

■ペット同伴利用についてのご案内
→https://lacittadella.co.jp/info/#stacktitle8
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『ラ チッタデッラ』について
2002年開業。イタリアのヒルタウン（丘の上の街）をモチーフに作られた「ラ チッタデッラ」
は、首都圏最大級のシネコン「チネチッタ」と大型ライブホール「クラブチッタ」を中心に、
ショップ&レストランや、美容・ウェルネス、ウェディングなどのサービスが集まる、楽しみ
いっぱいのエンタテイメントの街です。 

■『ラ チッタデッラ』公式HP https://lacittadella.co.jp/
「ラ チッタデッラ」施設外観

【テラスで楽しむ秋のハーヴェストメニュー】

グランピング＆BBQ＆レストラン

『CIELO GRANDE ＆ 

黄金のキッチン』

ビバーチェ7F屋上
044-280-7889

■プレミアムBBQ 6,500円
この季節に手ぶらで楽しめるBBQメニュー「季節野菜の盛
り合わせ」、「ビーフ・ポーク・チキン・ソーセージ」を
全て楽しめるお肉の盛り合わせ、店主イチオシの「魚介類
セット」、BBQの定番「マシュマロ」など豪華なライン
ナップです。

ラ チッタデッラを一望できるルーフトップテラス。
都市型グランピングレストランとなっており、BBQ
の他イタリア料理、スペイン料理をご用意。様々な
用途に合わせてお楽しみいただけます。

サラダ＆クレープ・ガレット

『ファーマーズテーブル マザー』

マッジョーレ2F
070-9045-0831

■さつまいもとりんごの
手作りコンポートクレープ（アイス入り）   920円

■さつまいもモンブランクレープ 990円

■さつまいもブリュレクレープ 950円

開放的なテラス席で、旬の食材を使用したハンド
メイドクレープとおすすめのハーブティーをお楽
しみいただけます。

※価格はすべて税込です。

https://lacittadella.co.jp/terrace/
https://lacittadella.co.jp/info/#stacktitle8
https://lacittadella.co.jp/

	スライド 1
	スライド 2
	スライド 3

