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報道関係各位 

2018年 10月 1日 

株式会社ディノス・セシール 

 

～調理温度を上手にコントロール＆限られたキッチンスペースを有効活用～  

ディノスより、ありそうでなかったおしゃれで機能的なキッチンアイテムを新発売 
 

株式会社ディノス・セシール（本社：東京都中野区）は、ディノスより、毎日の料理が楽しくなるような、ありそうでな

かった、おしゃれで機能的な最新のキッチンアイテムを、ディノスオンラインショップ（https://www.dinos.co.jp/）および、

インテリアカタログ「ディノス ウィズ2018冬号」にて、10月1日に新発売します。  
 

【温度をコントロール】 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「人を招きたくなるような美しさ」の卓上 IH電磁調理器が新登場。

複数で食卓を囲んだ時にどこからでも使いやすい円形形状で、鍋の具

材が見やすく、取りやすさにこだわった業界最薄※の 3.8ｃｍです。

また、業界初のワイヤレスコントローラー付きで、どの席からも温度

調整が可能になり、鍋料理はもちろん、焼き肉やアヒージョなど熱々

の料理を楽しめます。 

また、ディノス限定企画として、購入された先着200名様に、本商

品で使える「柳宗理の南部鉄器ミニパン 16ｃｍ（定価3,500円）」を

プレゼントします。※2018年10月時点 
 
ホットリベット卓上 IH電磁調理器 

税抜価格：35,000円（ホワイト×ウッド） 

50,000円（ブラック×ステンレス） 
・本体サイズ…直径28高さ3.8ｃｍ・重さ約2.5kｇ 
※IH電磁調理器で使用できる鍋類で使用可能です。 
【ディノス限定】 
ホットリベットで使える柳宗理の南部鉄器ミニパン 
16ｃｍ（定価3,500円）を先着200名様にプレゼント！ 
 
 

ホームパーティで自慢したい！ワイヤレスコントローラー付きのおしゃれな卓上 IH調理器 

調理温度を確認できるから、失敗なくプロの味を自宅で再現！温度が見えるフライパン 

べちゃつく炒飯、生焼けのハンバーグ、焦げ焦げの餃子など、

料理の失敗の原因の大半である火加減を 1℃単位で確認しなが

ら調理できる、フライパンです。35 のレシピと素材別の調理温

度目安が掲載されたレシピ本付きで、適切な温度で調理ができ、

素人でもプロ並みの味を再現できます。また、温度が見えること

で、フッ素樹脂コーティングの劣化原因である高温や空焚きを防

げるので、新品時の快適さで長く使えます。 

ビタクラフト 温度が見えるテンプパン 

税抜価格：16,000円（22ｃｍ）/20,000円（26ｃｍ） 
・本体サイズ（22cm）…最大幅 43 奥行 24 高さ 8.7 深さ 4.2ｃｍ・重さ 0.9kｇ  
・本体サイズ（26cm）…最大幅 47 奥行 28 高さ 9.8 深さ 5.5ｃｍ・重さ 1.4kｇ  
・セット内容…本体、強化ガラス蓋、単 4 乾電池 2 本、35 のレシピと素材
別調理温度目安が掲載されたカラーレシピ本（辻ウエルネスクッキング監修） 
※ガス火、IH電磁調理器で使用可能 

 
 

ワイヤレスコントローラー付き。5段階の温度調整可能。 

 
 

オールカラーのレシピ付き。 
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【キッチンスペースを活用】 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 
 

 

 

＜本資料に関する報道機関からのお問い合わせ先＞株式会社ディノス・セシール 広報室 中山、本條 Tel：03-6743-1114／e-mail：pr@dinos-cecile.co.jp 

＜お客様からのお問い合わせ先＞ディノス ハートコールセンター Tel：0120-343-774（9時～21時、携帯・PHS可） 

【ディノス企画商品】3つ口コンロの一番奥が有効活用できる新サイズ！ステンレスざる付きミニ鍋 

【ディノス企画商品】作業スペース不足な狭いキッチンに、この 1台をプラス！移動可能なミニキッチン 

天板は家庭の台所の作業台に使われている人工大

理石を使用しているので、直接パンをこねたりもで

きる、キャスター付きの移動可能なミニキッチン。

まな板、包丁、ツール、ふきんなど調理に必要なア

イテムを収納できます。平均的なシンクの高さと同

じであるため、台所のスペースが広がった感覚で、

調理の作業効率がぐんとアップします。 

 

移動可能なミニキッチン 

税抜価格：24,900円 
・サイズ…幅31奥行66.5高さ85ｃｍ・重さ10.21kｇ 
・まな板スタンド、包丁スタンド、ツールフック3個付き 
 

長いパン切り包丁も収

納できる、包丁収納ス

タンド付き。 

3 つ口コンロの一番奥の小さなコンロに

ぴったりな、直径 15ｃｍのコンパクトサイ

ズのミニ鍋。コンロの手前にフライパンや大

きめの鍋を置いても邪魔になりません。ま

た、ざる付きなので野菜やマカロニ、袋麺や

うどんなどをゆでて、一気に取り出せたり、

さらに深さもあるので、味噌汁や煮物も2～

3人前作れます。新潟燕三条で作られた丈夫

なステンレス三層構造で保温性も高く、IH

でも使用できます。 

 

IH対応ステンレス3層ミニなべ 

（ステンレスざる付き） 

税抜価格：4,600円 
・サイズ…最大幅20.7奥行15.3高さ16ｃｍ・重さ
680ｇ容量1.8l 
※ガス火、IH電磁調理器で使用可能 

ざる付きなのでダシを取る

のにも便利。 

3 つ口コンロの一番奥でも

使いやすい！こだわりの

コンパクトサイズ。 

平均的なシンクの高さと

同じ 85ｃｍ。便利なツー

ルフック 3個つき。 

天板は直接食材を

のせることもできる

人工大理石。 


