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深みのある甘口の秘伝の割り下を使用した「すき焼きブリトー」
2020年12月1日(火 )から2年の月日を経て、さらに進化して再登場！

再登場を記念して、お得なキャンペーンも同日より開催が決定

＜取材に関するお問い合せ＞
TRANSIT GENERAL OFFICE  担当 : 飯島

E-mail : tgo-press@transit-web.com / TEL : 050-1743-1210

オフィシャル素材は、下記リンクよりダウンロード頂けます。
http://ur2.link/vgZl

ブリトーやタコス、ナチョスなど人気のメキシカンを提供するダイナー「Guzman y Gomez( グズマン イー ゴメズ )以下 
GYG」全店で、2020年12月1日 (火 )より、特製の深みのある甘口割り下を使用したすき焼きブリトーが、2年の月日を経
て再登場が決定しました。

すき焼きブリトーは、冬の風物詩である “鍋” の中でも最も人気のある “すき焼き” とブリトーを融合させた今までになかった
新感覚のブリトーです。
具材には、お店秘伝の甘口割り下で味を入れた牛もも肉や、春菊、白ネギと共に、GYGオリジナルのフレッシュトマトサルサ、
細切りのチーズをすき焼きの旨味を閉じ込めるようにトルティーヤで包み込みました。秘伝の甘口割り下は、具材のつなぎとな
り、すき焼きとメキシカン要素であるチーズや、サルサが口の中で喧嘩せずまとめる役割を持っています。

さらに、すき焼きブリトーの再登場を記念して、12月1日(火)から12月7日(月)の7日間限定で超お得なキャンペーンを実施。
キャンペーン内容は、すき焼きブリトーを注文するとスパイシーパウダーをまとった、外はカリカリ中はホクホクのフライドポ
テト ( Mサイズ )をお客様全員にプレゼントいたします。
冬の寒さが厳しくなるこれからの季節、メキシカンとすき焼きが融合したGYGのすき焼きブリトーを食べてちょっぴり暖かい
気持ちになってみては？



ブリトーやナチョス、タコスなど大人気のメキシカンを提供するダイナー「Guzman y Gomez(グズマン イー ゴメズ )以下GYG」は、新鮮な
食材とハンドメイドにこだわったメキシカンダイナー。
GYGのシグネチャーメニュー、ブリトーやタコスに入れるフィリング(具材 )は、GYGオリジナルスパイスでマリネをして丁寧に下準備をし
てからグリルで焼き上げます。GYG自家製のピコ・デ・ガヨは、スタッフの手で毎朝仕込み、コーンチップスは毎朝自家製のものを揚げ、営
業終了後に未使用のサルサやチップスは次の日に持ち込まないなどという細かいこだわりを持っています。
また、2019年7月には、UberEats Future of Food Conferenceにて、GYGがSUSTAINABILITY賞を受賞いたしました。この賞は、インド、
シンガポール、韓国、香港、オーストラリアやニュージーランドにあるすべてのブランドやお店の中から選ばれました。
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【店舗概要】
Guzman y Gomez ラフォーレ原宿店 Guzman y Gomez イクスピアリ店

東京都渋谷区神宮前1-11-6 ラフォーレ原宿 2階 
GOOD MEAL MARKET内
03-3470-0770
11:00～19:30 (LO19:00)
施設に準ずる
GYG店内51席 (GOOD MEAL MARKET　共有61席）

住所 :

電話番号 : 
営業時間 : 
定休日 : 

Guzman y Gomez アトレ品川店
東京都港区港南2-18-1 アトレ品川 ３階 
FOOD&TIMES ISETAN
03-6433-9070
10:00～22:00 (LO21:30)
施設に準ずる

住所 :

電話番号 : 
営業時間 : 
定休日 : 
席数 : 

Guzman y Gomez 渋谷店
東京都渋谷区神南 1-11-3 
第二大外ビル １階
03-3461-3800 
11:00～22:00 (LO21:30)
無休
35席

住所 :

電話番号 : 
営業時間 : 
定休日 : 
席数：

千葉県浦安市舞浜1-4 イクスピアリ 2階
シアター・フロント
047-711-1700
11:00～21:30 (LO21:00)
施設に準ずる
91席

【メニュー詳細】

【Guzman y Gomez とは】

【再登場メニュー】
■すき焼きブリトー
　Regular 870円 / Large 1270円
　
冬の風物詩である “鍋” の中でも最も人気のある “すき焼き” とブ
リトーを融合させた今までになかった新感覚のブリトーです。
具材には、お店秘伝の甘口割り下で味を入れた牛もも肉や、春菊、
白ネギと共に、GYGオリジナルのフレッシュトマトサルサ、細切
りのチーズをすき焼きの旨味を閉じ込めるようにトルティーヤで包
み込みました。秘伝の甘口割り下は、具材のつなぎとなり、すき焼
きとメキシカン要素であるチーズや、サルサが口の中で喧嘩せずま
とめる役割を持っています。

＜取材に関するお問い合せ＞
TRANSIT GENERAL OFFICE  担当 : 飯島
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