
＜Press Release＞ 2021年 8⽉ 4⽇

鎌倉・七⾥ガ浜のハワイアンベーカリー「Pacific BAKERY」が
スケールアップして2021年8⽉27⽇(⾦)リニューアルオープン︕

-新作ベーカリー&ドリンクメニューが豊富にラインナップ-

鎌倉・七⾥ガ浜で2017年にオープンして以来、地元の⼈々に親しまれているハワイアンベーカリー
「Pacific BAKERY」がスケールアップして、2021年8⽉27⽇(⾦)にリニューアルオープンが決定しました。

今まで店舗として使⽤していたスペースをベーカリーやベイクアイテムを製造する「FACTORY」として
運⽤し、隣接する建物1階部分を、販売・イートインができる「Pacific BAKERY」として増設いたします。

店舗デザインは、Pacific DRIVE-IN同様、野村訓市 ⽒ が所属する「TRIPSTAR」が担当。⽊材などのナ
チュラル素材を使⽤し、⼤きなガラス窓から⼼地よい陽の光が差し込む開放感のある店内には、イートイ
ンスペースとオープンエアなテラス席をご⽤意しました。購⼊したベーカリーやベイクアイテムをその場
でお楽しみいただけます。

焼きたての芳ばしい⾹りが漂う店内には、定番のバゲットやマリトッツォなどのPacific BAKERYで⼈気
のアイテムが揃う他、“Aloha” ロゴがトレードマークの⾷パン「ココナッツミルクブレッド」が登場。ふ
わっとした⾷感にココナッツのほのかな⽢みが特徴のPacific BAKERYイチオシの⾷パンです。
また、Pacific BAKERYのショップインショップとして七⾥ガ浜でも⼈気の⾼い、京都のアメリカンベイク
ショップ「NAKAMURA GENERAL STORE」のスコーンやマラサダは、ここでしか⾷べられない新フレー
バーが「アメリカンチェリースコーン」や「キャラメルパインスコーン」などが登場します。

新店舗ではドリンクメニューも充実。ビタミンカラーのカラフルなレモネードや、Pacific DRIVE-INに
て夏限定で販売中の「ジェリーインドリンク」もメニューインいたします。

その他、Pacific BAKERYハワイアンテイストなオリジナルパッケージでお⼟産にもおすすめの「パイ
ナップルクッキー」やオープン当初からグッズのイラストを⼿がけている イラストレーター FACE ⽒の新
作イラストのオリジナルグッズも販売を予定。

この夏スケールアップし、⽣まれ変わるハワイアンベーカリー「Pacific BAKERY」で焼きたてのベーカ
リーアイテムとともにハワイに旅をしているようなワクワクするひと時をお過ごしください。

＜取材に関するお問い合せ＞
TRANSIT GENERAL OFFICE 担 当 :大田・荒川

E-mail : tgo-press@transit-web.com / TEL : 050- 1743- 1210

画像はこちらよりダウンロード可能 https://bit.ly/3rOMTEs

http://urx.red/LLi3
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■MENU

名称︓ココナッツミルクブレッド 480円

“Aloha” のロゴがトレードマークの⾷パン
「ココナッツミルクブレッド」。
ふわっと⾷感にココナッツのほのかな⽢みが特徴
のPacific BAKERYイチオシの⾷パンです。まず
は何もつけずにそのままの味をご堪能ください。

名称︓スコーン各種 360円

外はカリッと、中はしっとり。⽣地とフルーツ、
クリームチーズが絶妙に混ざり合ったスコーンが
⼈気。 新作のアメリカンチェリーとキャラメル
パインが登場。
・写真は「アメリカンチェリークリームチーズスコーン」

定番のバゲットやマリトッツォなど、Pacific BAKERYで⼈
気のアイテムが揃う他、リニューアルにあたり開発された
新シグネチャー 「ココナッツミルクブレッド」が登場。ま
た、Pacific BAKERYのショップインショップとして⼊る京
都のアメリカンベイクショップ「NAKAMURA GENERAL 
STORE」の⼤⼈気のスコーンやマラサダの新フレーバーも
登場いたします。
ここでしか⾷べられないアイテムが多数メニューインしま
す。

＜取材に関するお問い合せ＞
TRANSIT GENERAL OFFICE 担 当 :大田・荒川

E-mail : tgo-press@transit-web.com / TEL : 050- 1743- 1210

画像はこちらよりダウンロード可能 https://bit.ly/3rOMTEs

名称︓マリトッツォ 280円

⾃家製のブリオッシュにふわっと軽い⼝当たりの
クリームを贅沢に使⽤したPacific BAKERYで⼤
⼈気のマリトッツォ。リニューアルにあたりチョ
コ・いちご・抹茶の他・コーヒー・メープルナッ
ツのクリームが登場します。

名称︓パイナップルクッキー 480円

ほんのりパインの⽢味のホームメイドクッキー。
⼿のひらサイズのハワイアンテイストなオリジナル
パッケージでお⼟産にもおすすめ。

※価格は全て税込表示です。

http://urx.red/LLi3
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■DRINK MENU

レモネード 550円〜

ビタミンカラーのカラフルなレモネード。ハイビスカス
やリリコイのハワイを感じるフレーバーを揃えました。

・オリジナルレモネード
・ ハイビスカスティーレモネード
・リリコイレモネード

ジェリーインドリンク 630円〜

Pacific DRIVE-INで夏限定で販売中の「ジェリーインド
リンク」もメニューイン。Pacific BAKERY限定の飲む
コーヒーゼリー「ミルクコーヒーゼリー」も登場します。

・ストロベリーゼリー＆ミルク
・ミルクコーヒーゼリー

コーヒー、ティー 370円〜

南⻘⼭に位置する「Little Darling Coffee Roasters」
でベーカリーアイテムによく合うように焙煎したオリジ
ナルコーヒーメニューもお楽しみいただけます。

・コーヒー(Ice,Hot)
・カフェラテ(Ice,Hot)
・ソイラテ(Ice,Hot)/
・エスプレッソトニック
・アールグレイ(Ice,Hot)
・プランテーションアイスティー

＜取材に関するお問い合せ＞
TRANSIT GENERAL OFFICE 担 当 :大田・荒川

E-mail : tgo-press@transit-web.com / TEL : 050- 1743- 1210

画像はこちらよりダウンロード可能 https://bit.ly/3rOMTEs
※価格は全て税込表示です。

新店舗ではドリンクメニューも充実。
店内イートインスペースやテラス席はもちろん、テイクアウトでパンに合うコーヒーやティーの他
に、ゼリー⼊り新⾷感のミルクコーヒーやストロベリーミルク、⾒た⽬も華やかなレモネードをお
楽しみください。

http://urx.red/LLi3


名称 ︓ Pacific BAKERY
住所 ︓ 〒 248-0025

鎌倉市七⾥ガ浜東3-1-6
電話番号 ︓ 0467-40-3332 ※8⽉27⽇から
営業時間 ︓ 8:00 – 18:00(17:00L.O.)
※商品がなくなり次第終了
アクセス︓江ノ電・七⾥ヶ浜駅から徒歩10分

江ノ電バス七⾥ガ浜桜のプロムナード前下⾞徒歩1分
店内⾯積︓ 39.75㎡
HP: http://pacificdrivein.com/
Instagram︓ https://www.instagram.com/pacific_bakery/
店舗デザイン︓TRIPSTER
外装ペイント︓Franklin & Garner ⽯川淳⼀

■店舗概要
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■NAKAMURA GENERAL STORE

Jun Nakamura

ハワイアン・キュイジーヌの名店「The Pineapple Room」、
「NOBU」を経て「Daiamondhead Market & Grill」に⼊店。
⽇本⼈初のスコーン担当者となり、毎朝5時から300〜500個の
スコーンをひとりで焼き上げていた。
2012年12⽉京都にアメリカンベイクの店、ナカムラジェネラル
ストアをオープン。

＜取材に関するお問い合せ＞
TRANSIT GENERAL OFFICE 担 当 :大田・荒川

E-mail : tgo-press@transit-web.com / TEL : 050- 1743- 1210

画像はこちらよりダウンロード可能 https://bit.ly/3rOMTEs

TRIPSTER

1999年より辻堂⻄海岸で海の家「SPUTNIK」を企画運営してい
た⼩笠原賢⾨、野村訓市、⼭⽥航の3⼈によって2004年にイン
テリアデザインを主軸とする設計デザイン事務所を設⽴。
現在、永⽥理をチームに加え、案件ごとにプロジェクトチーム
編成し、国内外の様々な店舗設計及び建築ディレクションを⼿
掛けている。

■店舗デザイン

http://pacificdrivein.com/
http://urx.red/LLi3

