
Christmas Cake Collection
2024

明治記念館 クリスマスケーキコレクション

※ 画像イメージは、5号サイズになります。

苺のデコレーション

きめ細かなしっとりとしたスポンジと
程よい甘さのホイップクリームが
苺の風味を引き立てた逸品

● 特定原材料等： 小麦・乳成分・卵・
　 大豆・オレンジ

3,996円 (税込)
直径: 約12cm4号

4,968円 (税込)
直径: 約15cm5号

ピスタチオ フレーズ

濃厚なピスタチオの味わいと
甘酸っぱいイチゴのハーモニー

● 特定原材料等： 小麦・乳成分・卵・
　 大豆・ゼラチン・アーモンド

4,968円 (税込)
直径: 約14cm

ショコラ ノワゼット シトロン

ヘーゼルナッツとフランス産ショコラの
香り高い濃厚な味わいと
爽やかなレモンクリームのコラボレーション

● 特定原材料等： 小麦・乳成分・卵・大豆・
　 　　　　　　  ゼラチン・リンゴ・
　　　　　　　   アーモンド

4,968円 (税込)
サイズ: 約11×14×8cm
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※写真はイメージです。 ※商品はお渡し当日中にお召し上がりください。 ※表示価格は税込価格となります。 ※お取消し料につきましては、お受取り日の前々日は代金の50％。 前日以降は、代金の100％を頂戴致します。(TEL受付18:00迄)

※掲載商品は全て店頭での受け渡しとなります。（配送は承っておりません）

クリスマスケーキご予約のご案内

WEBからも
ご予約いただけます

お電話でのご予約/お問合せ：０３-３７４６-７８３７
　　　　　　　　　　　　　（10:00～18:00 迄）

株式会社明治記念館Ｃ＆Ｓ　販売課　〒107‐8507　東京都港区元赤坂2－2－23

ご予約承り期間 ： 令和6年10月25日(金)~12月17日(火)迄
お 渡 し 期 間 ： 令和6年12月20日(金)~12月25日(水)迄　　
お 渡 し 場 所 ： ペストリーショップにて（11:30-18:00）
ご　　精　　算 ： 現金又はクレジットカードにて、
　　　　　　　　 当日商品をお受取り時にお支払いください。

ピスタチオフレーズ

ヘーゼルナッツとフランス産ショコラ
爽やかなレモンクリームのコラボレーション

756円（税込）サイズ : 約5.5×5.5×7cm
● 特定原材料等 : 小麦・乳成分・卵・大豆・ゼラチン・
　　　　　　　　 リンゴ・アーモンド

ピスタチオの濃厚な味わいと
甘酸っぱいイチゴのハーモニー

799円（税込）サイズ : 約4.5×6×7cm
● 特定原材料等 : 小麦・乳成分・卵・大豆・ゼラチン・
　　　　　　　　 ・アーモンド

レアチーズケーキに爽やかなオレンジ風味の
クリームとジュレを閉じ込めました

702円（税込）サイズ : 約7×6.5cm
● 特定原材料等 : 小麦・乳成分・卵・大豆・オレンジ・
　　　　　　　　 アーモンド・ゼラチン

きめ細かなスポンジと苺の風味を引き立てる
程よい甘さのホイップクリームの逸品

756円（税込）サイズ : 約6.2×5.2×6cm
● 特定原材料等 : 小麦・乳成分・卵・大豆・オレンジ

まろやかなチョコレートクリームを
ビスキュイショコラでサンドしました。

702円（税込）サイズ : 約6.2×5.2×6㎝
● 特定原材料等 : 小麦・乳成分・卵・大豆・アーモンド
※ アルコール（ブランデー、アニゼット）

メレンゲの土台に濃厚なマロンクリームと
生クリームをたっぷり絞りました。

702円（税込）サイズ : 約7.5×7.5cm
● 特定原材料等 : 小麦・乳成分・卵
※ アルコール（ラム酒）
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