
 
NEWS RELEASE 
 
■渋谷スクランブルスクエア クリスマスケーキ 
 
本施設で販売するクリスマスケーキを一足早くご紹介。クリスマスケーキは、事前予約がおすすめです。 
詳細は、以下をご参照下さい。 
 
 □1 階：TOKYU Foodshow EDGE（トウキュウ フードショー エッジ） 

特設サイト URL：https://www.tokyu-dept.co.jp/ec/l/15G00000000 
＜事前予約＞ 
・インターネット：～12 月 16 日(金）17 時 
※店頭での事前予約 の期間は商 品 によって異なります。  

お渡し期間： 12 月 24 日(土）・25 日(日） ※一部商品 を除 く 
 
 
□1 階：ecute EDITION（エキュート エディション） 

ネット予約 URL：https://www.net-ekinaka.com/shop/e/e1668/ （11 月 1 日(火)開設予定） 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

＜資生堂パーラー 
（SHISEIDO PARLOUR ）＞ 

「ガトー・ノエル」 

しっとりしたきめの細かいスポンジケーキにス

ライスした苺をふんだんに使い２段にサンドし

ました。 

4,536 円 

【販売期間】12 月 23 日(金)～12 月 25 日(日) 

【店頭・ネット予約】 

11 月 1 日(火)～12 月 15 日(木) 

【引渡期間】12 月 23 日(金)～12 月 25 日(日) 

＜Butter Butler 
（バター バトラー ）＞ 

「バターキャラメルポット」 

バターをきかせたタルト生地の器に、カスター

ドクリーム、ビターなキャラメルソース、さら

にマスカルポーネのクリームを流した 3 層仕立

ての贅沢な逸品でございます。 

※オーナメント付はクリスマス限定です。 

2,592 円 

【店頭販売】11 月 1 日(火)～12 月 25 日(日) 

【店頭・ネット予約】 

11 月 1 日(火)～12 月 22 日(木) 

【引渡期間】11 月 1 日(火)～12 月 25 日(日) 

1 階：ecute EDITION 
エキュートエディション 

＜治一郎（ JIICHIRO ）＞ 
「治一郎のロールケーキ」 

コクがありながらサッパリとしたミルキーなク

リームを治一郎のバウムクーヘンと同じ生地で

包みました。シンプルなロールケーキなのでア

レンジもお楽しみ頂けます。 

1,380 円 

【販売期間】通年 

【店頭予約】11 月 1 日(火)～12 月 24 日(土) 

【ネット予約】11 月 1 日(火)～12 月 22 日(木) 

【引渡期間】11 月 1 日(火)～12 月 25 日(日) 

＜資生堂パーラー 

（SHISEIDO PARLOUR ）＞ 
「ノエル フロマージュ」 
「ノエル マロン-ショコラ」 

(奥) ノエル マロン-ショコラ 

チョコレートのムースにマロンペーストとショ

コラを合わせたケーキ。ヘーゼルナッツがアク

セント。 

3,996 円 

(前) ノエル フロマージュ 

デンマーク産のクリームチーズを使用したチー

ズムース、赤い果実のジュレと赤い果実のクリ

ームで爽やかな味わい。 

3,996 円 

【店頭販売】12 月 23 日(金)～12 月 25 日(日) 

【店頭・ネット予約】 

11 月 1 日(火)～12 月 15 日(木) 

【引渡期間】12 月 23 日(金)～12 月 25 日(日) 

＜フランセ（FRANÇAIS ）＞ 
「聖なるミルフィユ」 

可愛いデザインのパッケージで登場！ホワイト

チョコのコーティングに甘酸っぱいラズベリー

クリーム&スウィートチョコのコーティングに

濃厚チョコレートクリームのミルフィユを詰め

込んだクリスマスまでの限定商品。 

8 個入り 1,296 円 

16 個入り 2,592 円 

【店頭販売】11 月 1 日(火)～12 月 25 日(日) 

【店頭予約】11 月 1 日(火)～12 月 24 日(土) 

【ネット予約】11 月 1 日(火)～12 月 21 日(水) 

【引渡期間】11 月 1 日(火)～12 月 25 日(日) 

※写真は 16 個入り 

<資生堂パーラー 
（SHISEIDO PARLOUR ）> 

「プティ ノエル フレーズ」 
「プティ ノエル ショコラ」 

（右）プティ ノエル フレーズ 

しっとりしたスポンジケーキで、真っ赤な苺と

生クリームをサンドし、贅沢にデコレーション

したショートケーキです。 

1,890 円 

（左）プティ ノエル ショコラ 

しっとりしたチョコレートのスポンジケーキ

に、赤い果実をデコレーションしたチョコレー

トケーキです。 

1,890 円 

【店頭販売】12 月 23 日(金)～12 月 25 日(日) 

【ネット予約】11 月 1 日(火)～12 月 15 日(木) 

【引渡期間】12 月 23 日(金)～12 月 25 日(日) 

※店頭予約は受け付けておりません。 

1 階：ecute EDITION 
エキュートエディション 

1 階：ecute EDITION 
エキュートエディション 

1 階：ecute EDITION 
エキュートエディション 

1 階：ecute EDITION 
エキュートエディション 

1 階：ecute EDITION 
エキュートエディション 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

＜FRUCTUS（フラクタス ）＞ 

「エレオノール」 

紅茶のチョコレート上品なハーモニーに、香ば

しいマカダミアナッツの心地よい食感を加え、

華やかなクリスマスを演出いたします。 

（上）3 号 2,300 円 

（下）4 号 3,400 円 

【店頭販売】12 月 22 日(木)～12 月 25 日(日) 

【店頭・ネット予約】 

11 月 1 日(火)～12 月 11 日(日) 

【引渡期間】12 月 17 日(土)～12 月 26 日(月) 

＜FRUCTUS（フラクタス ）＞ 

チホク海 北海道小麦 100% 
ノエルショートケーキ 

北海道産小麦を使用したしっとりとしたジェノ

ワーズ生地に甘酸っぱい苺を 2 段サンド。 

4 号 3,900 円 

5 号 4,900 円 

【店頭販売】12 月 22 日(木)～12 月 25 日(日) 

【店頭・ネット予約】 

11 月 1 日(火)～12 月 11 日(日) 

【引渡期間】12 月 17 日(土)～12 月 26 日(月) 

1 階：ecute EDITION 
エキュートエディション 

1 階：ecute EDITION 
エキュートエディション 

※写真は 4 号 

＜FRUCTUS（フラクタス ）＞ 
「フランボセ」 

フランボワーズ×チョコレートの甘酸っぱく、

見た目も煌びやかで目を引く真っ赤なケーキ。 

2,100 円 

【店頭販売】12 月 22 日(木)～12 月 25 日(日) 

【店頭・ネット予約】 

11 月 1 日(火)～12 月 11 日(日) 

【引渡期間】12 月 17 日(土)～12 月 26 日(月) 

1 階：ecute EDITION 
エキュートエディション 

＜FRUCTUS（フラクタス ）＞ 
「ノエル レユール」 

ピスタチオとアールグレイの縦縞の可愛いムー

スと、チョコレートムース、アプリコットのジ

ュレの酸味をアクセントに思い出に残る素敵な

クリスマスを。 

4,900 円 

【店頭販売】12 月 22 日(木)～12 月 25 日(日) 

【店頭・ネット予約】 

11 月 1 日(火)～12 月 11 日(日) 

【引渡期間】12 月 17 日(土)～12 月 26 日(月) 

1 階：ecute EDITION 
エキュートエディション 

＜FRUCTUS（フラクタス ）＞ 

「ウイリディ」 

京都府南山城村で収穫されたほうじ茶の香ばし

いムースに、黒糖のジュレ、ベルガモットの酸

味で構成し、繊細な味のバランスが後を引く拘

りの一品。 

5,100 円 

【店頭販売】12 月 22 日(木)～12 月 25 日(日) 

【店頭・ネット予約】 

11 月 1 日(火)～12 月 11 日(日) 

【引渡期間】12 月 17 日(土)～12 月 26 日(月) 

1 階：ecute EDITION 
エキュートエディション 

＜FRUCTUS（フラクタス ）＞ 

「ノエル リアン」 

レアチーズムースの中に、タイベリーとブラッ

クベリーのジャムとムース、レモン香るホワイ

トチョコムースを閉じ込めました。可愛いクリ

スマスリースに見立てて飾りつけを。 

4,200 円 

【店頭販売】12 月 22 日(木)～12 月 25 日(日) 

【店頭・ネット予約】 

11 月 1 日(火)～12 月 11 日(日) 

【引渡期間】12 月 17 日(土)～12 月 26 日(月) 

1 階：ecute EDITION 
エキュートエディション 

＜カタヌキヤ＞ 

「クリスマスパンダ 3 個セット」 

サンタに扮したパンダ、子パンダが真っ赤なブ

ーツに入った「ブーツパンダバウム」も加わっ

たクリスマス限定商品。 

1,620 円 

【店頭販売】11 月 22 日(火)～12 月 25 日(日) 

【店頭予約】11 月 22 日(火)～12 月 23 日(金) 

【ネット予約】11 月 1 日(火)～12 月 23 日(金) 

【引渡期間】11 月 22 日(火)～12 月 25 日(日) 

1 階：ecute EDITION 
エキュートエディション 



 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

1 階：  
トウキュウ フードショー エッジ ＜グマイナー（GMEINER ）＞ 

「ショートデコレーション」 

生クリームたっぷりのふんわりスポンジ生地

に、グマイナーの代表商品でもあるテーゲベッ

クの「ショコブレッツェルン」を飾り、よりグ

マイナーらしさ味わえるショートデコレーショ

ンケーキです。 

3,780 円 

＜EN VEDETTE（アン ヴデット）＞ 

「アリーチェ」 

ベリーのジュレとベリーのブリュレをなめらか

なバニラチョコムースに閉じ込めました。シン

プルで大人っぽいケーキに仕上げたクリスマス

限定のケーキです。 

5,400 円 

1 階：  
トウキュウ フードショー エッジ 

1 階：  
トウキュウ フードショー エッジ 

＜フィリップ･コンティチーニ 
（PHILIPPE CONTICINI ）＞ 
「ブッシュ ショコラ キャラメル 

トンカ」 

チョコレート×キャラメル×トンカ豆の風味が

絶妙な、濃厚で口どけよいブッシュです。 

トンカ豆で香りづけしたチョコレート生地を包

み込みます。底にはザクザクのクルスティア

ン・ショコラが敷かれています。天面にはユニ

ークなチョコレートオーナメントを飾って仕上

げました。 

4,860 円 

＜Atelier Anniversary 

（ アトリエ アニバーサリー）＞ 
「スイートティアラ」 

2 種の濃淡ピンクのマーブルカラーの生クリー

ムをたっぷりと絞ったショートケーキ。ホワイ

トチョコレートでできたティアラも一点づつ手

作りです。 

6,480 円 

1 階：  
トウキュウ フードショー エッジ 

1 階：  
トウキュウ フードショー エッジ ＜スマイルラボ＞ 

「ノエル シーニュ」 

「ハッピーサプライズ！」をコンセプトに、か

わいくてインパクトのあるデザインのスイーツ

を作りつづけている＜スマイルラボ＞のクリス

マスケーキは、白鳥が湖を泳ぐロマンチックな

デコレーション。甘酸っぱいブラックベリーと

フロマージュブランのムースケーキです。 

5,616 円 

＜Miniature garden café 

（ミニチュアガーデンカフェ）＞ 
「タルトピスターシュ 」 

しっとり焼き上げたアーモンドたっぷりのタル

トの上に、ホワイトチョコレートでコーティン

グされたラズベリーと苺のメレンゲと濃厚なピ

スタチオクリームがクリスマスツリーのように

積み重なります。ラズベリーや苺等の赤いフル

ーツを使った自家製コンフィチュールをアクセ

ントに、王道の組み合わせをシェフの感性でア

レンジ。今までに無い食感と味のコントラスト

をお楽しみください。 

5,400 円 

1 階：  
トウキュウ フードショー エッジ 

1 階：  
トウキュウ フードショー エッジ ＜パティスリー NOLI et NORI＞ 

「Souche de Noel （スーシュ ド 
ノエル）」 

フランス産高級チョコレートを使用したホワイ

トチョコレートムースの中には、滋賀県土山頓

宮産ほうじ茶を使用したムース、国産シナモン

のスパイシーな香りのするリンゴとプラムのジ

ュレと、リンゴのムース、3 種のナッツを使用

した生地を閉じ込めた、クリスマス限定のスペ

シャルケーキです。 

5,940 円 

＜ローラズカップケーキ 東京＞ 

「クリスマス・ツリー 」 

イギリスで人気ナンバー1 のカップケーキブラ

ンド。アイコン的存在のケーキ『ショーガー

ル』のクリスマスバーション。ロンドンから輸

入したシュガーや手作りのチョコレートなどが

とっても可愛らしい、渋谷スクランブルスクエ

ア限定のクリスマス・ツリーの『ショーガー

ル』です。 

3,996 円 

1 階：  
トウキュウ フードショー エッジ 



 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

1 階：  
トウキュウ フードショー エッジ ＜CACAO SAMPAKA＞ 

「クラウディア」 

ミルクチョコレートのムースとカカオ分 70％の

ダークチョコレートムースの芳醇な香りを、艶

やかなグラサージュで閉じ込めました。アーモ

ンドプラリネとカカオアーモンドビスキュイが

食感にアクセントです。チョコレートを、お客

様ご自身でお召し上がり前に飾り付けていただ

き、デコレーションもお楽しみいただけます。 

8,856 円 

＜グルテンフリーBASE mincle（ミ
ンクル）＞ 
「White Gluten-free Party （ホワ

イト グルテンフリー パーティ）」 

天然の素材だけを使った、キャラメルバナナの

スパイスクリスマスケーキです。ケーキの周り

でスノーマンやジンジャークッキーたちがホワ

イトパーティを開催しています。キャラメルバ

ナナのしっとりとした甘みと、ちょっぴり大人

のスパイスケーキが特徴です。金粉がたっぷり

散りばめられた豪華な装いとクリスマス仕様の

パッケージが施されていますので、ギフトにぴ

ったりです。アイシングクッキーや蝶々とメリ

ークリスマスの文字のオーナメント（※現物が

写真と異なる場合もございます。）もセットに

なっています。 

5,940 円 

1 階：  
トウキュウ フードショー エッジ 

1 階：  
トウキュウ フードショー エッジ 

＜Seiste（セイスト）＞ 
「バニ」 

スイーツの世界大会優勝経験も有る瀧島誠士シ

ェフのチョコレートブランド＜Seiste＞のクリ

スマスケーキは、マダガスカル産のバニラをふ

んだんに使用したバニラ尽くしのケーキ。様々

な食感のクリームが、奥行きのあるバニラの香

りと味わいを引き出し、杏仁のような風味のし

っとりとしたバニラのスポンジに、とろける塩

の効いたキャラメルが全体を引き締めてアクセ

ントになっております。 

7,020 円 

＜CACAO SAMPAKA＞ 
「クリスティーナ」 

ミルクチョコレートのムースとカカオ分 70％の

ダークチョコレートムースの芳醇な香りを、艶

やかなグラサージュで閉じ込めました。アーモ

ンドプラリネとカカオアーモンドビスキュイが

食感にアクセントです。チョコレートを、お客

様ご自身でお召し上がり前に飾り付けていただ

き、デコレーションもお楽しみいただけます。 

16,200 円 

1 階：  
トウキュウ フードショー エッジ 

1 階：  
トウキュウ フードショー エッジ ＜DEMEL（デメル ）＞ 

「トリュッフルトルテ 」 

ウィーンの老舗洋菓子舗として 230 余年の歴史

を誇り、今もハプスブルク家の紋章をいただく

銘店の一品。風味ゆたかなガナッシュクリーム

をチョコレートのスポンジでサンドした＜デメ

ル＞を代表するトルテです。 

5,184 円 

＜apple ＆ roses 
（ アップル＆ローゼス ）＞ 

「アップル＆ローゼスタルト」 

信州産 AAA クラスの紅玉のみを使用、フレッシ

ュなりんごを食べているかのようなシャキッと

した食感と酸味、コクのあるカスタードクリー

ムとクレームダマンド、タルト生地が口の中で

とけあいます。華やかなデザイン、職人の技、

本物の素材が一つになった一品です。 

（上）ラウンドブーケ 10,800 円 

（下）スクエアブーケ 16,200 円 

1 階：  
トウキュウ フードショー エッジ 

12 階 
＜CARVAAN TOKYO 

 （カールヴァーン・トウキョウ）＞ 
「シュトーレン」 

メソポタミア発祥の古代小麦スペルトと小麦の

２倍量のドライフルーツとナッツを使って作り

ます。砂糖は使わず、エジプトのオアシスに実

るデーツの果蜜と蒸留酒に漬け込んだドライフ

ルーツをナッツとスパイスと共に生地に練り込

み、ひとつひとつ手作業で丁寧に焼き上げま

す。仕上げにまぶした椰子の花蜜糖が芳ばしく

香り、日ごと味わいを増していくクリスマスが

待ち遠しくなるシュトーレンです。 

3,780 円／限定 100 個 

【予約】受付中 ※なくなり次第終了 

【お渡し・店頭販売】11 月 1 日(火)～ 


