
世界グルメ紀行2022 in EUROPE

◆冷たいお料理

・フレッシュサラダ

・スズキのエスカベッシュ　エスティバル（フランス）

・アーティーチョークときのこのマリネ（スペイン）

・マリネオリーブ（スペイン）

・ジャーマンポテトサラダ（ドイツ）

・本日のクリュディテ（フランス）

・本日のタルティーヌ（フランス）

・本日のトルティージャ（スペイン）

・フランス寿司（フランス）

・ニシンのマリネカレーソース（デンマーク）

・本日のテリーヌorパテ（フランス）

・ラタトゥイユ（フランス）

・本日のキッシュ（フランス）

・夏野菜と合鴨スモークのメリメロ（ギリシャ）

・サンジェルマンマリネサーモンを浮かべて（フランス)

◆シェフズコーナー

・焼きたてステーキ

・骨付きハモンセラーノ　※ディナー

◆温かいお料理

・コトレータ（ウクライナ）

・フィッシュアンドチップス（イギリス）

・パスタ（トマト系）を2種入れ替りでご提供（イタリア）

・パスタ（オイル系・クリーム系）を2種入れ替りでご提供（イタリア）

・パスタ（ショートパスタ）2種入れ替りでご提供（イタリア）

・トルコピラフ（トルコ）

・パエリア（スペイン）

・ピザ２種類（イタリア）

・フリッツ　Samuraiソース（ベルギー）

・シャシリク（リトアニア）

・ペチェナー・カフナ風（チェコ）※ディナー

・タラのピルピル（スペイン）　　※ディナー

・チーズファウンテン（スイス）　※ディナー

※牛脂注入加工肉使用



・白御飯

・スターゲイト特製カレー

・味噌汁（赤味噌・合わせ味噌）

・コンソメスープ

◆パン各種

・クロワッサン（フランス）

・バゲット（フランス）

・チョコレートパン

・カジュアルロール

・胡麻パン

・人参ロール

・ほうれん草ロール

◆デザート

・タルトシトロン(フランス）

・ティラミス（イタリア）

・カヌレ（フランス）

・フォレノワール（ドイツ）

・ポルポローネ（スペイン）

・アイスクリーム（6種類）

・チョコレートファウンテン

・フルーツの盛合せ

・駄菓子

◆ソフトドリンク

・コーヒー（ホット、アイス）

・紅茶

・ウーロン茶

・ヴィネガードリンク

・コカ・コーラ

・カルピス

・オレンジジュース

・メロンソーダ

※食材の入荷状況により一部内容が変更になる場合がございます
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