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ワンズトライン株式会社（本社：大阪市北区芝田2丁目3番16号、代表取締役：山内仁）が運営する「元祖豚丼
屋TONTON」では、2026年7月1日（水）より、期間限定メニュー『スペシャル丼』の販売を開始いたします。

北海道・帯広の伝統を受け継ぐ「元祖豚丼屋TONTON」は、秘伝の甘辛だれと二度焼きで香ばしく仕上げる
豚丼を看板商品として展開しております。
このたび販売する『スペシャル丼』は、TONTON自慢の豚バラ肉と本格うなぎを一度に楽しめる、夏にぴっ
たりのスタミナ満点メニューです。昨年ご好評をいただいた人気商品が、多くのお客様からのご要望にお応
えし、今年も期間限定で復活いたします。
使用するうなぎは、水質にこだわった環境で育てられたものを厳選。状態に合わせて蒸しと焼きの工程を丁
寧に調整することで、ふっくらとした食感と香ばしさを引き出しました。甘口の醤油だれがうなぎと豚バラ肉
の旨味をさらに引き立て、食べ応え抜群の一杯に仕上げています。
香ばしく焼き上げた豚バラ肉のボリューム感と、うなぎの贅沢な味わいを同時に楽しめる『スペシャル丼』
は、暑い夏を乗り切るためのエネルギーチャージにぴったり。
TONTONならではの豪快さと満足感をぜひご堪能ください。
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「元祖豚丼屋TONTON」の豚丼は、本場北海道・帯広
の伝統の味を元に秘伝の甘カラだれを使用、注文を
きいてから二度焼きすることで余分な油を落とし、お
口いっぱいに広がる香ばしい味わいは全国の皆さま
に好評をいただいています。
「元祖豚丼屋TONTON」は'21年6月の全国展開ス
タートから関西・関東エリアを中心に現在全国で70店
舗以上展開(デリバリー専門店含む)。伝統の味はもち
ろん、様々な限定メニューやメガ盛り等ボリューム
たっぷりのメニューはSNSやYoutubeでも話題になっ
ています。これまで新店オープン時には、最大2時間待
ちの行列や売切続出と大変人気をいただいています。

豚バラ丼〈メガ〉豚バラ丼〈メガ〉 豚ロース丼〈メガ〉豚ロース丼〈メガ〉

北海道 帯広名物の風味をそのままに、
豪快に焼きあげ、豚の旨味を凝縮した究極の一杯。
秘伝ダレが食欲をそそる、丁寧に焼かれたお肉は

一口食べれば香ばしさがお口いっぱいにひろがります。

北海道 本場の味

（左より） 炙りチーズ豚バラ丼〈並〉／ハーフ&ハーフ丼〈並〉／豚バラMIX丼〈並〉／キムチ豚バラ丼〈並〉（左より） 炙りチーズ豚バラ丼〈並〉／ハーフ&ハーフ丼〈並〉／豚バラMIX丼〈並〉／キムチ豚バラ丼〈並〉

〈元祖豚丼屋TONTON〉　公式サイト： https://www.butadon-tonton.jp/　Instagram： https://www.instagram.com/gansobutadonyatonton/

当店自慢のボリュームにも満足出来ない方のために、超ド級のボ
リュームを誇るメニューをご用意いたしました。
制限時間内に完食された方は「無料」！その迫力は多くのメディアで
も取材され、多数の挑戦をいただいております。
＜チャレンジ条件＞
※18歳以上の方お一人でのチャレンジに限ります。
※一度成功された方は、再挑戦できません。
※チャレンジにより発生するいかなるトラブル・体調不良等に関して、当店では一切の責任を負いかねます。
※制限時間内に完食ができなかった場合、途中退席およびお店が不正行為と判断した場合は、
　通常料金をお支払いいただきます。
※店舗により価格が異なります。


