














クラフトビールと同じ製法・原材料でつくられた新たなローアルコール・クラフ
トビール。ローアルコールとは思えない、ホップの苦味、注いだ瞬間に立ち上が
る柑橘系の爽やかな香りがクセになる。かろやかで飲みやすいながらもしっかり
感じる香りと苦味が、飽きずに何杯でも、毎日だって飲みたくなっちゃいます。 
料理との相性も抜群で、特に肉料理やしっかりした味付けの料理、スパイスの効
いた料理にはぴったりです。大切な方や仲間とセッションするように、楽しく飲
んでいただきたい一杯です！

Session IPA
種別 : ローアルコールビール（清涼飲料水） 内容量 : 330ml  スタイル : Sour Ale   
原材料 : 麦芽（外国製造）、ホップ、酵母/炭酸     賞味期限 : 製造から3ヶ月 
栄養成分表示（100ml当たり）: 熱量：9kcal、タンパク質：0.0%、脂質：0.0g、炭水化物：1.0g、 
食塩相当量：0.0g  
※アルコールに過敏な方、妊婦・授乳期の方、運転時などはご遠慮ください。

Alc.0.5%

ノンアルやローアルだって料理と楽しみたい！私たちが目指したのは料理にも合わせ
やすく、毎日の食事を楽しく彩るローアルコールクラフトビール。しっかりとした苦
味や麦芽の香ばしい香りは、香ばしい肉料理やスパイスの効いたお料理と相性抜群で
す。骨付肉のスパイス焼きや、豚の生姜焼き、ビーフジャーキーなどと一緒に、ぜひ
一度、お試しください。病みつきになっちゃうこと、間違いなしです。

ホップの香りに、ガツンッとした苦味が癖になる。

お肉とよく合う！料理を引き立たせる抜群の相性

小売希望価格  
520円（税込）





ここれビール！？はじめて飲んだ時に、新鮮な驚きを感じさせるモデルです。フ
ルーティでゴクゴク飲める、イメージはズバリグレープフルーツ。シトラホップ
特有の爽やかな香りと、乳酸の『酸味』が特徴で、オレンジピールを加え、柑橘
果物のようなフルーティな香りに仕上げました。苦味がほとんどないので飲みや
すく、ビールが苦手な方でもゴクゴクいける一杯に。ジムやランニング、スポー
ツやアクティビティの後はもちろん、仕事終わりの疲れた体が欲する味で、心地
よく爽快に、心と体を目覚めさせてくれます。

Sour Ale
種別 : ローアルコールビール（清涼飲料水） 内容量 : 330ml  スタイル : Sour Ale   
原材料 : 麦芽（外国製造）、小麦、ホップ、オレンジピール、酵母、炭酸、乳糖、乳酸 
賞味期限 : 製造から3ヶ月 
栄養成分表示（100ml当たり）: 熱量：40kcal、タンパク質：0.3%、脂質：0.0g、炭水化物：8.9g、 
食塩相当量：0.0g  
※アルコールに過敏な方、妊婦・授乳期の方、運転時などはご遠慮ください。

Alc.0.5%

さっぱりとした料理や発酵食品と一緒に楽しむのがおすすめです。酸味とフルー
ティーさを兼ね備えた味わいが、料理のアクセントに一役買います。例えば、
サーモンカルパッチョや、チーズ、豚シソ巻きなど、一緒に食べると嬉しい驚き
がさらに広がります。ぜひ、お試しください。

柑橘の香りと乳酸の酸味が気持ちいい一杯。

さっぱりした料理のアクセントに！

小売希望価格  
520円（税込）















運営会社　　　株式会社トリクミ 

ブランド名　　CIRAFFITI 

運営責任者　　古田 琢也 

所在地　　　　〒680-0404 鳥取県八頭郡八頭町見槻中176-4 

連絡先　　　　TEL:0858-71-0622　MAIL:support@ciraffiti.com 

URL　　　　　https://ciraffiti.myshopify.com/ 

小売希望価格　　   各520円（税込） 

※ 卸価格についてはお尋ねください。 

最低ロット　　12本から可能　1ケース24本入り  ※混載可能 

お支払い方法　請求書払い　銀行振込 

お支払い期日　月末締め・翌月末払い 

配送業者　　　ヤマト運輸 

Terms and Conditions

※ 通常商品はご注文日から2～3営業日以内に発送いたします。ただし、年末年始や
GWなどは配送完了日が変更いたしますことをご了承ください。 
※ 予約商品に関しては、商品のご用意が整い次第、3～5営業日での発送となります。 

基本情報

mailto:support@ciraffiti.com
https://ciraffiti.myshopify.com/



